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AJANLATTETELI FELHIVAS

A Szegedi Szakképzési Centrum ajénlatot kér és palydzatot hirdet a vagyonkezelésében allo,-biifé
helyiségek iizemeltetési célii bérbevételére az alabbiakban részletezettek szerint.

A palyazat targya: Szegedi Szakképzési Centrum intézményeiben biifé helyiségek iizemeltetésre
torténo bérbeaddsa 2026-2027.

Ajanlatok benyujtasanak hatarideje: 2025.10.20.

Az intézmények és a biifé helyiségek adatait, valamint a minimum bérleti dijak Osszegét az 1. szamu
melléklet tartalmazza.

A Szegedi Szakképzési Centrum nyilvanos ajanlattételi felhivast hirdet intézményeinek biifé
helyiségek tizemeltetési céli bérbeadasara 2027. december 31. napjdig.

Ajanlatkérd szandéka, hogy az iskolai biifé egészséges termékeket kinaljon, kinalata megfeleljen az
iskolai biifében nem forgalmazhato tiltott termékekre vonatkozé torvényeknek, rendeleteknek és az
Orszagos Elelmezés- és Taplalkozastudoményi Intézet allasfoglalasanak (lasd: melléklet).

A biifé helyiség megtekintésére - elGzetes egyeztetés utan - lehetdség van. A megtekintéssel
kapcsolatban informéciét adé személy: Szabé Adam Mark midkodtetési (miiszaki) digyintézd
(elérhetoség: +36 30 393 8620; e-mail: szabo.adam.mark@szakkepzesszeged.hu).

Az ajanlat tartalmi és formai kdvetelményei:

e Egy Ajanlattevo tobb biifé helyiség tizemeltetésére tehet ajanlatot, de az ajanlatoknak az 1. szamu
melléklet szerint felsorolt helyiségekhez azonosithatoknak kell lenniiik.

e Nyilatkoznia kell arrdl, hogy legaldbb 5 (6t) éves igazolhaté szakmai tapasztalattal rendelkezik
iskolai biifék tizemeltetésében.

e A nyertes Ajanlattevonek kell az intézményben talalhaté biifé helyiséget az élelmiszer
forgalmazasra ¢s tarolasra vonatkozo6 jogszabalyi és szakhatdsagi el6irasok alapjan atalakitania és
tizemeltetnie sajat koltségén. Az Ajanlattevd kiteles figyelembe venni az Ajanlatkérd és az érintett
intézmény észrevételeit a biifé termékvalasztékanak kialakitasanal.

e Tartalmaznia kell a palyazdé nevét, székhelyét, cégjegyzékszamat vagy egyéni vallalkozdi
igazolvany szamat, elérhet6ségét. t

e Tartalmaznia kell a havi Gsszes nettd bérleti dij mértékére vonatkozo ajanlatat, valamint a dudlis
képzésben foglalkoztatni vallalt tanuldi 1étszamot.

e Ajanlattevd nyilatkozzon arra vonatkozdan, hogy a palydzat benyijtasatol szamitott 60 napra az
Ajanlattevo Gn. ajanlati kotottséget vallal.

e Ajanlattevd nyilatkozzon arra vonatkozéan, hogy a palyazé tudomasul veszi, hogy a bérlemény
bérleti jogat at nem ruhdazhatja, bérleti tars sem vonhatd be a jogviszonyba.

e Ajanlattevd nyilatkozzon arra vonatkozoan, hogy a palyazé a bérleményt csak iskolai biifé céljara
hasznalhatja.

e Ajanlattevd nyilatkozzon arrdl, hogy tudomasul veszi a bérlemény kizarolag az iizemeltetési
idOszak alatti hasznalatat.



e Kildje meg nyilatkozatat/dokumentum masolatit a HACCP kibdvitett rendszerének vagy
magasabb mindségiranyitasi rendszernek valo megfelelésrol.

o Nyilatkozatot arrédl, hogy a bérleti dijon és koziizemi koltségen feliil tovabbi szolgéltatas nydjtasat
vallalja-e.

e Ajanlattevd nyilatkozzon arra vonatkozéan, hogy a palyazénak nincs az dllamhaztartas felé
fennalls koztartozasa. A palyazé kiemelten fontos kotelezettsége a tevékenységéhez sziikséges
hat6sagi, szakhatosagi és miikddési engedélyek beszerzése sajat koltségén.

e Ajanlattevé nyilatkozzon arra vonatkozoan, hogy a palyazo bérldként elfogadja a hatarozott ideji
szerz6dés rendes felmondasanak (30 napos felmondasi idovel) lehetdséget.

e A nyilatkozat a tételeket felsorolva sszevontan is megtehetd az ajanlattételi felhivas 3. szami
mellékletében.

e Az eljaras nyelve magyar.

e Az ajanlattevd szerepel a koztartozasmentes ad6zo6i adatbazisban vagy ajanlataban nyilatkozzon
arrél, hogy cégének adohatésagnal tartozasa nincs, pénzintézetnél sorban 4ll6 kifizetetlen tartozasa
nings.

e Az ajanlat cégszerli alairassal érvényes, azaz hivatalos alirassal és pecséttel ellatva.

Az Ajanlattevéknek a kivetkezé szempontok szerint kell a palyazatit dsszedllitania:

a. a palyazo szakmai maltja, gyakorlata és referenciai rovid bemutatasa,

b. a minimalisan megallapitott bérleti dijon feliil vallalt egyéb kotelezettségek leirasa €s éves
bruttd értéke, amennyiben ilyet vallal,

c. tervezett kinalati lista (étel- és itallap) bemutatasa (brutt6 eladasi arakkal),

d. a palyazo altal a minimalis bérleti dijon feliil fizetni vallalt nett6 havi bérleti dijra tett ajanlat,

e. nyilatkozat az lizemeltetés soran felhasznalt, mérdoraval igazolt koziizemi koltségek
megfizetésének vallalasarol,

a dualis képzésben foglalkoztatni vallalt tanul6i Iétszam.

g. az Ajanlattevd nyilatkozatat arrol, hogy a jelen ajanlattételi felhivas 2. szami mellékletében
szerepls, az Orszagos Elelmezés- és Téplalkozastudomanyi Intézet allasfoglalasanak
mindenben megfelelden Osszeallitott, kinalati listdja az egészséges ételeket és italokat
tartalmazza, de az allasfoglalasban szereplo tiltott termékeket nem.

Az elbiralas soran az értékelés szempontjai és siilyaranyai:

a. A minimalis nett6 bérleti dijon feliili nettd ajanlati ar minden megkezdett ezer forintonként 1
pont.

b. Ajanlattevd részvétele a dudlis képzésben: a dudlis képzésbe bevonni kivant didkok szamaval
megegyezd pontszam, de maximum 12.

c. A bérleti dijon feliil vallalt egyéb kotelezettségek minden megkezdett Haszezer forintonkeént 1
pont.

d. Igazolt iskolai biifék iizemeltetésében szerzett szakmai tapasztalat 5 (6t) éven feliili része alapjan
évente 1 pont, de maximum 10.

Birilat ponteredmény: a biralati szempontok szerinti pontszim matematikai dsszege.

Az azonos pontszamot elért palyazok rangsorat az ajanlott bérleti dij nagysdga donti el.

Az Ajanlatkérd fenntartja maganak a jogot, hogy a palyazatot eredménytelenné nyilvanitsa.

A nyertes Ajanlattevének havonta bérleti dijat és a mért koziizemi koltséget kell fizetni a biifé
helyiségének hasznalataért az Ajanlatkérd altal kiallitott szamla alapjan.



A bérleti dij fizetésének kotelezettsége csak szeptember 1. és junius 15. kdzott tarté idészakban (9,5
hénap) all fenn. A mért kdziizemi koltségek megtéritésére a teljes bérleti idészakban koteles.

Nyitvatartasi id6: a tanév szorgalmi id6szakaban (szeptember 1. és junius 15. kdzott) tanitasi napokon
07:00 oratol legalabb 15:00 6raig folyamatosan.

Az ajanlatot elektronikusan cégszertien (aldirva és lebélyegezve) kell benyGjtani a

ajanlat@szakkepzesszeged.hu elektronikus levélcimre 2025. oktober 20. napja 23:59 6rdig. A hataridén

tal érkezett ajanlatok nem keriilnek értékelésre.

A biifé iizemeltetése csak a sziikséges engedélyek, és a vonatkozé alairt iizemeltetési szerz6dés megléte

esetén kezdheté meg. Az engedélyek hiteles masolatai a szerz6dés mellékletét képezik.

Ervénytelen a palyazat, ha nem az ajanlattételi felhivasban meghatarozott feltételek szerint nyijtja be
ajanlatat.
Kizaré okok
1. Kizarasra keriil az az Ajanlattevd, aki a palyazat elbiralasat megel6z6 harom évben (2023. januar
1. napjat kovetden) a Szegedi SZC intézményeiben bérleti szerzodéssel rendelkezett és a bérleti
vagy mas dijak fizetésében 2 honap, vagy attdl tobb fizetési elmaradasa volt.
2. Kizarasra keriil az Ajanlattev6, akir6l az ellen6rzés soran kideriil, hogy hamis nyilatkozatot tett.

Hianypotlasara kizardlag a szerz6déshez sziikséges engedélyek vonatkozasaban van maod!

Eredményhirdetés: 2025. oktober 27.

A biifé, a szerz6dés megkotését kovetden, az 1. szamu mellékletben talalhatd tablazatban szerepld
iddponttol vehetd bérbe.

Ajanlatkérd nem vdllal feleldsséget az eldlldsbol szarmazd kivetkezményekért. Ajanlatkérd a Polgdri
Torvénykonyvrdl szolo 2013. évi V. tv. 6:74. § (2) és (3) bekezdései alapjdn kikiti és egyben tdjékoztatia
az ajanlattevot, hogy az ajanlatkérének a jelen felhivds megkiildésével szerzddéskotési kitelezettsége
nem keletkezik, ajanlatkérd a felhivasadt legkésébb a felhivdasban megjelolt hatdriddig visszavonhatja.
Mindezek alapjan a jelen ajanlatkérés az Ajanlatkéré részérél nem mindsiil
kotelezettségvallalasnak.

Az ajanlat targyat az e-mail tirgyaban kérjiik feltiintetni: , Szegedi SZC BUFE”
Az ajanlatkéré kapcsolattartéja: Kovacs-Mészaros Emma beszerzési és miikidtetési vezetd

meszaros.emma(@szakkepzesszeged.hu
Tel.: +36 62 554-564

Lezarva: Szeged, 2025. oktober 02.

Avramucz Mihaly
kancellar
Szegedi Szakképzési Centrum

Mellékletek: 1. szamu melléklet: Az intézmények és a biifé helyiségek adatai
2. szamu melléklet: Biiféaruk ajanlas és javaslat a valasztékra.
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2. szamu melléklet

Iskolai biifék szerepe és feleléssége!

Fontos nagy hangsulyt fektetni a gyermekek egészséges taplalkozasara, hiszen egy gondosan
Osszeallitott étrend hozzijarul a gyermekek megfelel$ szellemi és fizikai fejlédéséhez, segit szamos
megbetegedés kockazatat csokkenteni. Ezen tulmenden a gyermekkorban kialakult taplalkozasi
szokésok nagyban befolyésoljak a feln6ttkori taplalkozasi szokasokat is. Ha a gyermek az iskolai oktatas
soran elsajatitja az egészséges taplalkozas ismereteit, és azokat az ételeket talalja a biifében, amelyek
rendszeres, mindennapi fogyasztasira van sziikség, akkor az iskola nemcsak oktatja, hanem meg is
teremti a gyermekek szdmara az egészséges taplalkozas lehetGségét.

Ajanlas az iskolabiifék kinalatanak kialakitasahoz
(élelmiszerek szerinti csoportositas)

1. Husok
A biifé¢ valasztékban a sovany husok kiilonféle szendvicsekben (példaul baromfi- és sovany
sertéshiisbol késziilt naturszeletként) jelenjenek meg.

2. Huskészitmények
Elsésorban sovany huskészitményekre van sziikség (Parizsi, Virsli, sonkafélék, Zala felvagott,
zdldséges felvagottak). Felhasznalhatok: szendvicsben vagy salata részeként.

3. Belsoségbdl késziilt készitmények
Belsoségek onalléan nem jelennek meg a biifékinalatban, csak készitményként. Felhasznalhatok:
szendvicsek készitéséhez (példaul kiilonbdzo majkrémek, kenémajas).

4. Hal, halkonzervek
Halkonzervekbdl halas szendvics készithetd, igény szerint.

5. Tej, kefir, joghurt
A tejnek €s a tejes italok a taplalkozasban kiemelt jelentGsége van, ezért allanddan jelen kell lennie
a biifékinalatban. A szokasos forma: 2 dl-t tartalmazdé dobozos tej. Kedvelt és az egészséges
taplalkozasba jol illeszkedd tejtermék a joghurt (natlr, gyiimélesds- €s miizlis valtozata),
joghurtital és a kefir is, ezek is a mindennapi kinalat részei.

6. Sajt, taré
Szeletelhetd kemény, ill. félkemény sajtok szendvicsek részeként, a kockasajt szintén szendvicsben
vagy onalloéan, darabonként drusithato. Natur €s izesitett sajtokkal bovitheto a valaszték. A sajt- ill.
turokrémek elsésorban szendvicsek elkészitéséhez hasznalhatok fel.

7. Margarin, vajkrémek
Szendvicsek elkészitéséhez keriilnek felhasznalasra.

8. Cukor, méz
A helyben késziilt italok édesitésére hasznalhatd. A hozzdadott cukor-tartalom minél kevesebb

legyen!

9. Gabonapelyhek, gabonakészitmények
Az alabbi készitmények szerepelhetnek a kinalatban:
e Miizli-szeletek
o Teljes értékit gabonat tartalmazo kekszfélék, puffasztott gabonaszeletek, extrudalt kenyerek
e (Gabonapelyhek
e Nattr (nem édesitett) miizli, natar- vagy gyiimdlesjoghurttal
10. Kenyérfélék, péksiitemények

' Forras: Orszagos Elelmezés- és Taplalkozastudomanyi [ntézet (https://www.ogyei.gov.hu/iskolabufe/



11.

12.

13.

14.

15.

17.

18.

Kenyérbol, zsemlékbol ill. kiflik valasztékabol elssorban a teljes kidrlésiiek tipusuak keriilhetnek
a biifében arusitasra.

A péksiitemények koziil a nagy sé- és zsiradéktartalmuak, illetve hozzdadott cukorban gazdag
termékek, cukrozott pékéara kinalata keriilendd! Sés kifli helyett magvas vagy sajtos pogacsa
ajanlhat6.

Burgonya

A kiilonféle, soban és zsiradékban gazdag burgonva készitmények semmilyen formaban nem
arusithatdk a biifében.

Zoldségfélék (friss, salata, konzerv)

A zoldségfélék kinalata elvalaszthatatlan része legyen az iskolai biiféknek, elsdsorban szendvicsek
Osszedllitasdhoz javasoltak (minden szendvics tartalmazzon zoldséget is). Felhasznalhatok salatak
alapanyagaként is. A salatadnteteknek 2 alaptipusa jéhet szdba:

e natlir, vagy izesitett joghurtos/kefires és

e ecetes-olivaolajos.
Gyiimélesok (friss, befott, kompdt, aszalt)
A gyiimdlesok nélkiildzhetetlen részei az egészséges taplalkozasnak, valamint az iskolai biifé-
kinalatnak is. Friss gytimélcsok, az évszaknak megfelelen aszalt gytimolesok, kis adagokban.
Tojas
Keményre fozve salatahoz alapanyagként, vagy szeletelve szendvicsek készitéséhez
(szendvicskrém forméjaban is).
Olajos magvak
Felhasznalhaté kis csomagolasban; tisztitott napraforgémag, tokmag, mandula, did, ,diak
csemege”. Féldimogyord nem javasolt az esetleg eléfordulé allergias reakeio veszélye miatt. Sozott
olajos magvak iskolabiifében drusitidsa sem megengedett.
Rostos iiditok
100 %-o0s gyiimélcslé vagy zoldséglé legyen a vélasztékban, de 25 % alatti gylimdles-/zdldséglé
nem arusithato.
Egyéb italok
A szénsavas-, és szénsavmentes asvanyvizeknek mindenképpen helye van az iskolabiifé
kinalataban, arusitasa 0,5 literes kiszerelésben ajanlott.
Koffeintartalm (.energia-italok™, kdvé) a természetes koffeintartalmiak Kkivételével (pl.
csokoladés tej, tea) €s alkoholtartalmu italok arusitasa tilos.




Javaslat az iskolai biifék valasztékara

Szendvicsek:

Felvagottas szendvics (korpas, magvas vagy rozsos zsemle, kifli, kenyér; margarin; z6ldség;
sovany felvagott)

Mijkrémes szendvics (korpas zsemle; majkrém; z5ldség, esetleg mustarral)

Sajtos szendvics (korpas zsemle, rozsos zsemle; margarin; z6ldség; szeletelt vagy reszelt sajt)
Tarékrémes szendvics (korpas zsemle; tavaszi vagy koritett turod; zoldség)

Halas szendvics (korpas zsemle; halkrém konzerv halbdl, citromlével, margarinnal z6ldség);

Salatak:

Joghurtos kukoricasalata reszelt sajttal

Vegyes salata hamis majonézzel

Gorog salata (vagy ehhez hasonld jellegii salata, olivaolajos, ecetes dntettel)

Virsli salata

Salata-mix (idény szerint kaphatd friss, apritott z6ldségkeverék ontettel vagy anélkiil, esetleg olajos
magvakkal, sajttal, taréval, sonkaval disitva);

Italok:

Tej (2 dl-es, iskolatej)

Tej alapu turmixital (izesitett, illetve gyiimdlcsds)

Joghurt poharas gyiimdicsos, miizlis, natir joghurtital

Kefir

Asvanyviz (szénsavas és szénsavmentes, 5 dl-es egységekben, vagy adagolva);

»nldességek” és ,,nassolnivalok”:

Miizli szeletek

Aszalt gyiimélesok (kis adagokban)

Olajos magvak (kis adagokban)

Teljes kidrlésii gabona-termékbdl késziilt keksz, puffasztott gabonaszelet, extrudalt kenyér
Tejtermék desszertek (krémtard, joghurthab, puding);

Onalléan kaphat6 termékek:

zsemle (korpas, magos, rozsos stb.)

kifli (korpas, magos, rozsos stb.)
kenyérszelet (korpas, magos, rozsos stb.)
sajtos vagy magvas pogacsa

lekvar (20 g-os adagokban)

turdkrém, sajtkrém (kis adagokban)

friss gyiimolesok (évszaknak megfelelen).



NYILATKOZAT

,,Szegedi Szakképzési Centrum intézményeiben biifé helyiségek tizemeltetésre torténd bérbeaddsa

2026-2027"
ATUIIOtE, oo MINt A(Z) ceovvveereeeeeeeeieecee e
ajanlattevo (sz€khely: .....oovvevveiiiiiiciiiieeeeee ) cégjegyzésre jogosultja vagy szabalyszeri

meghatalmazassal rendelkez6 képviseldje az alabbiak szerint nyilatkozom, hogy:

10.

11.

Az ajanlattételi felhivasban és az ajanlattételi dokumentacioban foglalt valamennyi formai és
tartalmi kovetelmény, utasitas, kikotés €s miiszaki leirds gondos attekintése utan kijelentem,
hogy az ajanlattételi felhivasban és az ajanlattételi dokumentacioban foglalt valamennyi formai
¢s tartalmi kovetelményt megismertiik, megértettiikk és azokat a jelen nyilatkozattal feltétel
nélkiil és visszavonhatatlanul elfogadjuk, nyertességiink esetén a szerzodést megkdotjik, az
abban foglalt feltételek szerint az ajanlatunkban meghatarozott ellenszolgaltatas ellenében
teljesitjiik.

A palyazat benyujtasatol szamitott 60 napra a palyazo un. ajanlati kotottséget vallal.

Legalabb 5 (6t) éves igazolhaté szakmai tapasztalattal rendelkezik iskolai biifek
lizemeltetésében.

Tudomasul veszem, hogy a bérlemény bérleti jogat 4t nem ruhazhatom, bérleti tars sem vonhato
be a jogviszonyba.

A bérleményt csak iskolai biifé céljara hasznalom.

A bérlemény kizardlag az lizemeltetési idoszak alatti hasznalatat tudomasul veszem.

Hivatalos dokumentum masolatast a HACCP kib6vitett rendszerének vagy magasabb
mindségiranyitasi rendszernek valdé megfelelésr6l ajanlattétellel egyidében megkiildom az
ajanlatkéro részére.

Kijelentem, hogy cégének nincs az allamhaztartas fel¢ fennallo koztartozasa.

Vallalom a tevékenységéhez sziikséges hatosagi, szakhatosagi és mukodési engedélyek
beszerzését sajat koltségen.

Bérloként elfogadom a hatarozott idejii szerzédés rendes felmondasanak (30 napos felmondasi
id6ével) lehetdségét.

Bérleti dijon és koziizemi koltségen feliil tovabbi szolgaltatas nyujtasat vallalom/nem vallalom.
(alahuzando)

ajanlattevo cégszerl alairasa



